DAFTAR PUSTAKA

[Depkes] Departemen Kesehatan Republik Indonesia. 1994. Profil Kesehatan

Indonesia. Jakarta : Depkes

Almatsier, Sunita 2003. Prinsip Dsar llmu Gizi. PT. Gramedia Pustaka Utama.

Jakarta
Almatsier, Sunita, 2011. Prinsip Dasar llmu Gizi. Jakarta: Gramedia

Ardiyani, V. 2015. Pengembangan Menu Ditinjau Dari Kualitas Menu (Pola Menu
Dan Variasi), Biaya, Nilai Gizi Dan Tingkat Kesukaan Pada
Penyelenggaraan Makan Siang Di SD Islamic Global School Kota
Malang. KTI : Jurusan Gizi Politeknik Kesehatan Kemenkes Malang

Aritonang, Irianto. 2012. Penyelenggaraan Makanan. Leutika, Yogyakarta.

Bakri, Bachyar dkk. 2008. Buku Ajar Praktek Penerapan MSPM I/Mi Di RS Instansi
Komersial Dan Non Komersial. Malang: Politeknik Kesehatan

Kemenkes Malang
Barasi.M. 2007. At a Glance ILMU GIZI. Jakarta. Erlangga

Departemen Kesehatan RI. 2006. Kepmenkes Nomor 1593/Menkes/ SK /XI/ 2005
Tentang Angka Kecukupan Gizi Yang Dianjurkan Bagi Bangsa

Indonesia. Departemen Kesehatan RI, Jakarta

Depkes 2005. Angka Kecukupan Gizi yang Dianjurkan untuk Bangsa Indonesia

Departemen Kesehatan RI, Jakarta

Depkes RI 2007. Profil Kesehatan Indonesia 2005. Departemen Kesehatan

Indonesia, Jakarta
Depkes RI. 2006. Buku Pedoman Pelayanan Makanan Panti Sosial. Jawa Timur

Dwijayanthi.L. 2007. llmu Gizi Menjadi Sangat Mudah. Jakarta. Buku Kedokteran
EGC

Febry, Ayu. 2013. llmu Gizi Untuk Praktisi Kesehatan. GRAHA ILMU. Yogyakarta

Hardinsyah, D Martianto. 1992. Menaksir Angka Kecukupan Energi dan Protein

Serta Penilaian Mutu Gizi Konsumen Pangan. Jakarta: EGC.

Hartono, A. 2004. Terapi Gizi dan Diet Rumah Sakit. Jakarta: EGC

42



Hermawanto. H. 2010. Menyiapkan Karya Tulis limiah. Trans Info Media, Jakarta
Khomsan.A. 2005. NILAI GIZI PANGAN. Jember. GRAHA ILMU

Lestari, Anggi Wiji. 2015. Perencanaan Menu, Kualitas Makanan, dan Standart

Porsi pada Penyelenggaraan Makanan Pondok Pesantren An Nadliyah

Mahan. dan Drajat, M. 2004. Faktor yang Berhubungan dengan Penyelenggaraan
Program Makan Siang di SD Al-Muslim Tambun. Unnes Jurnal Of Public
Health.

Marotz LR, Cross MZ, Rush JM.2005. Health, Safety, and Nutrition for Young Child
6th Edition. USA: The Thompson Coorporation.

Moehyi, Sjahmien. 1992. Penyelenggaraan Makanan Institusi dan Jasa Boga.

Bhratara. Jakarta.
More.J. 2014. Gizi Bayi, Anak, dan, Remaja. Yogyakarta. PUSTAKA BELAJAR

Mukrie, A. N. 1996. Manajemen Sistem Penyelenggaraan Makanan Institusi.

Jakarta : Depkes RI.

Notoadmodjo, Soekidjo. 2010. Kesehatan Masyarakat llmu dan Seni. Rineka

Cipta, Jakarta

Nursalam. 2008. Konsep dan Penerapan Metodologi Penelitian IlImu Keperawatan.
Salemba Medika, Jakarta

Palacio JP, Theis M. 2009. Introduction to Foodservice. 11" Ed. Ohio: Pearson

Education.

Rahmawati, Anisa. 2013. Modifikasi Menu Sayur dan Daya Terima Makanan
Katering di SD Plus Al Kautsar. KTl : Jurusan Gizi Poltekkes Kemenkes
Malang. Malang

Resti, Nursefita. 2011. Hubungan Antara Cita Rasa Makan Siang yang Disajikan
dengan Asupan Energi Protein Tentara Cikembar Sukabumi. KTI :

Jurusan Gizi. Poltekkes Kemenkes Bandung, Bandung.
Sediaoetama. 2006. limu Gizi Untuk Mahasiswa dan Profesi. Dian Rakyat, Jakarta

Setyawan, 2013. Penyelenggaraan Makanan, Daya Terima Makanan , dan

Tingkat Asupan Siswa Asrama Kelas Unggulan SMA 1 Pemali Bangka

43



Belitung. Jurnal. Fakultas Ekologi Manusia. Institut Pertanian Bogor,
Bogor.

Sinaga. T. 2007. Penyelenggaraan Makanan Anak Sekolah. Diklat Pelatihan Gizi
untuk Anak Sekolah( 11-13 Desember 2007). Jakarta: Yayasan Gizi

Kuliner.

Supariasa, I.D.N dkk. 2014. Penilaian Status Gizi. Penerbit Buku Kedokteran:
EGC, Jakarta

Yuniastuti.A. 2008. Gizi dan Kesehatan. Yogyakarta. GRAHA ILMU

44



