
DAFTAR PUSTAKA 

Adiwisastra, 1992. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 
260, Bumi Aksara, Jakarta. 

Adiwisastra. 1992. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 
256 dan 260, Bumi Aksara, Jakarta. 

Agus. 2012. Di dalam : Vidiawati. 2013. Analisis  Kandungan  Formalin  Pada 
Tahu  Di  Gampong Ujung Padang, Puloe Ie Dan Blok 10 
Kecamatan Kuala Kabupaten Nagan Raya Tahun 2013. 
Skripsi, Program Studi Ilmu Kesehatan Masyarakat Fakultas 
Kesehatan Masyarakat Universitas Teuku Umar Meulaboh, 
Aceh Barat. 

Angka 1992. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 255, 
Bumi Aksara, Jakarta. 

Angka. 1992. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 256, 
260, dan 261. Bumi Aksara, Jakarta. 

Anonymous.2004 Australia. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan 
Pangan. P : 257, Bumi Aksara, Jakarta. 

Ariens et al., 1986. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 
260, Bumi Aksara, Jakarta. 

Arisman, 2009. Di dalam : Sitinjak, R. 2015. Analisis Bahaya Dan Identifikasi Titik 
Kritis Pada Industri Rumah Tangga Pembuatan Tahu Cina 
Dan Tahu Sumedang Di Kelurahan Sari Rejo Kecamatan 
Medan Polonia. Skripsi: Fakultas Kesehatan Masyarakat 
Universitas Sumatera Utara, Medan 

Artikel Kesehatan. 2016. Penggunaan Formalin dalam Produk Pangan.  
(http://www.smallcrab.com/kesehat an/650-penggunaan-
formalindalam-produk-pangan). Diakses pada 27 Mei 2018.  

Bambang. 2005. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 
262. Bumi Aksara, Jakarta. 

BPOM. 2008. Formalin (Larutan Formaldehid) . 
(http://www.pom.go.id/files/formalin.pdf) Diakses pada 1 Juni 
2018.  

Cogliano et al., 2005. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P 
: 260, Bumi Aksara, Jakarta. 

Depkes. 2009. Di dalam : Wasingatun I. 2010. Studi Kasus Kadar Formalin Pada 
Tahu Dan Kadar Protein Terlarut Tahu Di Sentra Industri Tahu 
Dukuh Purwogondo Kecamatan Kartasura. KTI : Program 
Studi D-III Gizi, UMS, Surakarta. 

http://www.pom.go.id/files/formalin.pdf


Dirjen POM. 2003. Di dalam : Susanti S. 2010. Penetapan Kadar Formaldehid 
Pada Tahu Yang DIjual di Pasar Ciputat dengan Metode 
Spektrofotometri UV-Vis disertai Kolorimetri menggunakan 
Pereaksi Nash. Skripsi, Program Studi Farmasi, UIN Syarif 
Hidayatullah. Jakarta. 

Edi Afrianto, 2008. Di dalam : Sitinjak, R. 2015. Analisis Bahaya Dan Identifikasi 
Titik Kritis Pada Industri Rumah Tangga Pembuatan Tahu 
Cina Dan Tahu Sumedang Di Kelurahan Sari Rejo 
Kecamatan Medan Polonia. Skripsi: Fakultas Kesehatan 
Masyarakat Universitas Sumatera Utara, Medan 

Effendi. 2004. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 258, 
Bumi Aksara, Jakarta. 

FAO/WHO. 1997. Keamanan Pangan. Di dalam : Lukman, DW. 2008 : 
Keamanan Pangan. Diunduh dari 
(http://reminatarigan.blogspot.com/2014/11/keamanan-
pangan.html) Diakses pada 25 Oktober 2017 

Fazier and Westhoff. 1988. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan 
Pangan. P : 256, Bumi Aksara, Jakarta. 

Fessenden. 1986. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 
255, Bumi Aksara, Jakarta. 

Fitriana. 1990. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 261, 
Bumi Aksara, Jakarta. 

Herdiantini.2003. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 
257, Bumi Aksara, Jakarta. 

Huber, 1982 dalam Sarastika, 1990 dalam Herdiantini, 2003. Di dalam : Cahyadi 
W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 256, Bumi Aksara, 
Jakarta. 

Ita. 2016. Cara Mudah Hilangkan Formalin Pada Makanan Anda. 
https://news.labsatu.com/cara-mudah-hilangkan-kandungan-
formalin-dari-makanan-anda/. Diakses pada tanggal 7 
Desember 2017 

Kartikaningsih. 2008. Di dalam : Wikanta W., Abdurrajak Y., dan Amin, M, 2011. 
Pengaruh Penambahan Belimbing Wuluh  (Averrhoa Bilimbi 
L.)  Dan Perebusan Terhadap Kadar Residu Formalin Dan 
Profil Protein Udang Putih   (Letapenaeus Vannamei)  
Berformalin Serta  Pemanfaatannya Sebagai Sumber 
Pendidikan  Gizi Dan Keamanan Pangan Pada Masyarakat.  
Seminar Nasional VIII Pendidikan Biologi. Surabaya. 2011. 

Klaassen et al., 1991. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P 
: 256, Bumi Aksara, Jakarta. 

http://reminatarigan.blogspot.com/2014/11/keamanan-pangan.html
http://reminatarigan.blogspot.com/2014/11/keamanan-pangan.html
https://news.labsatu.com/cara-mudah-hilangkan-kandungan-formalin-dari-makanan-anda/
https://news.labsatu.com/cara-mudah-hilangkan-kandungan-formalin-dari-makanan-anda/


Kristianto Y. 2010. Di dalam : Putri M. 2017. Keamanan Tahu Putih dan Tahu 
Kuning di Kota Malang (Analisis Uji Kualitatif Formalin dan 
Methanil Yellow). KTI, Program Studi D-III Gizi. Poltekkes 
Kemenkes Malang, Malang. 

Kurniawati. 2004. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 
259, Bumi Aksara, Jakarta. 

Lund. 1994. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 255, 
Bumi Aksara, Jakarta. 

Muchtadi. 1995. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 
258, Bumi Aksara, Jakarta. 

Notoatmodjo, 2010:50. Di dalam : Sarwendra FA. 2015. Penurunan Kadar 
Formalin Pada Tahu dengan Perendaman dalam Air Hangat. 
Skripsi, Fakultas Kesehatan Masyarakat, Universitas Negeri 
Jember, Jember. 

Nuraida L. Isu Utama Mutakhir dalam  Keamanan Pangan. Modul. 
(http://repository.ut.ac.id/4641/1/PANG4318-M1.pdf) diakses 
pada 3 Juli 2018. 

Peraturan Menteri Kesehatan Republik Indonesia Nomor: 722/Menkes/Per/Ix/88 
Tentang Bahan Tambahan Makanan 

PERMENKES RI Tahun 2012 tentang Bahan Tambahan Pangan 

Ramahtika L. 2016. Retensi Formalin Dalam Ikan Nila  (Oreochromis Niloticus) 
Dengan Perlakuan  Kitosan Dan Pengukusan. Skripsi : 
Departemen Teknologi Hasil Perairan Fakultas Perikanan 
Dan Ilmu Kelautan, IPB, Bogor. 

Reynolds. 1982. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 255 
dan 1982. Bumi Aksara, Jakarta. 

Salim. 2013:50. Proses Pembuatan New York-Style Cheesecake dengan 
Menggunakan Tahu . 
http://library.binus.ac.id/eColls/eThesisdoc/Bab2/2014-2-
01595-HM%20Bab2001.pdf. Diakses pada tanggal 1 
November 2017. 

Santoso, 2010. Di dalam : Sitinjak, R. 2015. Analisis Bahaya Dan Identifikasi Titik 
Kritis Pada Industri Rumah Tangga Pembuatan Tahu Cina 
Dan Tahu Sumedang Di Kelurahan Sari Rejo Kecamatan 
Medan Polonia. Skripsi: Fakultas Kesehatan Masyarakat 
Universitas Sumatera Utara, Medan 

Saparinto, Hidayati. 2006. Bahan Tambahan Pangan. Yogyakarta. Kanisius. 

Sediaoetama, AD. 2010. Ilmu Gizi. Jakarta. Dian Rakyat. 

http://repository.ut.ac.id/4641/1/PANG4318-M1.pdf
http://library.binus.ac.id/eColls/eThesisdoc/Bab2/2014-2-01595-HM%20Bab2001.pdf
http://library.binus.ac.id/eColls/eThesisdoc/Bab2/2014-2-01595-HM%20Bab2001.pdf


Sirait M. 2016. Pengaruh Perendaman Dalam Larutan Garam Terhadap 
Penurunan Residu Formalin Pada Tahu. Skripsi. Fakultas 
Pertanian Universitas Lampung, Lampung. 

Sitinjak, R. 2015. Analisis Bahaya Dan Identifikasi Titik Kritis Pada Industri 
Rumah Tangga Pembuatan Tahu Cina Dan Tahu Sumedang 
Di Kelurahan Sari Rejo Kecamatan Medan Polonia. Skripsi: 
Fakultas Kesehatan Masyarakat Universitas Sumatera 
Utara, Medan 

Standen, 1966 dalam Herdiantini, 2003. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan 
Tambahan Pangan. P : 256, Bumi Aksara, Jakarta. 

Sugiono, 2010:73. Di dalam : Di dalam : Sarwendra FA. 2015. Penurunan Kadar 
Formalin Pada Tahu dengan Perendaman dalam Air Hangat. 
Skripsi, Fakultas Kesehatan Masyarakat, Universitas Negeri 
Jember, Jember. 

Sukesi. 2006. Di dalam : Teddy. 2007. Pengaruh Konsentrasi Formalin Terhadap 
Keawetan Bakso Dan Cara Pengolahan Bakso Terhadap 
Residu Formalinnya. Skripsi : Fakultas Teknologi Pertanian, 
IPB, Bogor. 

Sukesi. 2006. Di dalam : Wikanta W., Abdurrajak Y., dan Amin, M, 2011. 
Pengaruh Penambahan Belimbing Wuluh  (Averrhoa Bilimbi 
L.)  Dan Perebusan Terhadap Kadar Residu Formalin Dan 
Profil Protein Udang Putih   (Letapenaeus Vannamei)  
Berformalin Serta  Pemanfaatannya Sebagai Sumber 
Pendidikan  Gizi Dan Keamanan Pangan Pada Masyarakat.  
Seminar Nasional VIII Pendidikan Biologi. Surabaya. 2011. 

Sulviana.2014. Studi Keamanan Pangan Pada Tahu Putih Yang Beredar Di 
Pasar Sidoarjo (Kajian Dari 
Kandungan Formalin(https://auliawahyusulviana.wordpress.c
om/2014/06/06/studi-keamanan-pangan-pada-tahu-putih-
yang-beredar-di-pasar-sidoarjo-kajian-dari-kandungan-
formalin/) Diakses pada 6 Maret 2018 

Susanti S. 2010. Penetapan Kadar Formaldehid Pada Tahu Yang DIjual di Pasar 
Ciputat dengan Metode Spektrofotometri UV-Vis disertai 
Kolorimetri menggunakan Pereaksi Nash. Skripsi, Program 
Studi Farmasi, UIN Syarif Hidayatullah. Jakarta. 

 Teddy. 2007. Pengaruh Konsentrasi Formalin Terhadap Keawetan Bakso Dan 
Cara Pengolahan Bakso Terhadap Residu Formalinnya. 
Skripsi : Fakultas Teknologi Pertanian, IPB, Bogor.  

Tjiptaningdyah, R. 2010. Studi Keamanan Pangan Pada Tahu Putih  Yang 
Beredar Di Pasar Sidoarjo  (Kajian Dari Kandungan 
Formalin). Fak Pertanian Universitas DR. Soetomo 
Surabaya, Surabaya. 

https://auliawahyusulviana.wordpress.com/2014/06/06/studi-keamanan-pangan-pada-tahu-putih-yang-beredar-di-pasar-sidoarjo-kajian-dari-kandungan-formalin/
https://auliawahyusulviana.wordpress.com/2014/06/06/studi-keamanan-pangan-pada-tahu-putih-yang-beredar-di-pasar-sidoarjo-kajian-dari-kandungan-formalin/
https://auliawahyusulviana.wordpress.com/2014/06/06/studi-keamanan-pangan-pada-tahu-putih-yang-beredar-di-pasar-sidoarjo-kajian-dari-kandungan-formalin/
https://auliawahyusulviana.wordpress.com/2014/06/06/studi-keamanan-pangan-pada-tahu-putih-yang-beredar-di-pasar-sidoarjo-kajian-dari-kandungan-formalin/


WHO. 1989. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 261, 
Bumi Aksara, Jakarta. 

WHO. 2002. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P : 255 
dan 259. Bumi Aksara, Jakarta. 

Winarno dan Sulistyowati, 1991. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan 
Pangan. P : 260, Bumi Aksara, Jakarta. 

Windholz et al., 1983. Di dalam : Cahyadi W. 2012. Bahan Tambahan Pangan. P 
: 255 dan 256. Bumi Aksara, Jakarta. 

 


