
40 

 

DAFTAR PUSTAKA 

 

Adriani, M. dan Wirjatmadi, B. 2012. Peranan Gizi dalam Kehidupan. Edisi 1. 

Kencana Pernada Media Group, Jakarta. 

 

Baliwati, Y.F., dan Dwiriani. 2004. Pengantar Pangan dan Gizi. Penebar 

Swadaya, Jakarta. 

 

BPOM, RI. 2012. Pedoman Kriteria Cemaran pada Pangan Siap Saji dan 

Pangan Industri Rumah Tangga. Badan Pengawas Obat dan Makanan, 

Jakarta. 

 

BPOM, RI. 2017. Laporan Tahunan Badan POM 2016. Badan Pengawas Obat 

dan Makanan, Jakarta. 

 

BPOM, RI. 2018. Laporan Tahunan Badan POM 2017. Badan Pengawas Obat 

dan Makanan, Jakarta. 

 

Buckle, K.A. 1987. Ilmu Pangan. Penerjemah Hari Purnomo. Adiono UI Press, 

Jakarta. 

 

Cahyadi, W. 2012. Analisis dan Aspek Kesehatan Bahan Tambahan Pangan. PT 

Bumi Aksara, Jakarta. 

 

Chandra, B. 2007. Pengantar Kesehatan Lingkungan. Buku Kedokteran EGC, 

Jakarta. 

 

Depkes, RI. 2003. Kepmenkes RI No. 942/Menkes/SK/VII/2003 tentang 

Pedoman Persyaratan Higiene Sanitasi Makanan Jajanan. Departemen 

Kesehatan Republik Indonesia, Jakarta. 

 

Depkes, RI. 2004. Bakteri Pencemar terhadap Makanan. Departemen Kesehatan 

Republik Indonesia, Jakarta. 



41 

 

Fardiaz, S. 1992. Mikrobiologi Pangan. PT Gramedia Pustaka Utama, Jakarta. 

 

Fardiaz, S. 1994. Pengendalian Keamanan dan Penerapan HACCP dalam 

Perusahaan Jasa Boga. Buletin Teknologi dan Industri Pangan. 5 (3) : 71 

– 77. 

 

Fardiaz, S. 1997. Praktik Pengolahan Pangan yang Baik, Pelatihan Pengolahan 

Mutu dan Keamanan Pangan bagi Staf Pengajar. Pusat Studi Pangan 

dan Gizi IPB, Bogor. 

 

Indriasari, L. 2009. Si Manis yang Perlu Diwaspadai. www.depkes.go.id, diakses 

tanggal 22 Maret 2019. 

 

Ismail, R.A. 2014. Uji Kandungan Siklamat dan Keberadaan Escherichia coli 

pada Jajanan Minuman Olahan di Pasar Sentral Kota Gorontalo. Skripsi: 

Fakultas Ilmu Kesehatan dan Keolahragaan. Universitas Negeri 

Gorontalo, Gorontalo. 

 

Kurniawan, A. 2013. Deteksi Bakteri Patogen dalam Es Balok yang Dijual di 

Pasar Tradisional Bandar Lampung. Skripsi: Fakultas Kedokteran. 

Universitas Negeri Lampung, Bandar Lampung. 

 

Lumatauw, C.G., Kawatu, P.A.T., dan Joseph, W.B.S. 2015. Gambaran 

Kandungan Bakteri Escherichia coli pada Es Campur serta Hygiene dan 

Sanitasi Rumah Makan di Kompleks Pasar 45 Kota Manado. Jurnal: 

Fakultas Kesehatan Masyarakat. Universitas Sam Ratulangi, Manado. 

 

Marliana, D.S. 2009. Skrining Fitokimia dan Analisis Kromatografi Lapis Tipis 

Komponen Kimia Labu Siam dalam Ekstrak Etanol. Jurnal Biofarmasi. 3 

(1) : 29. 

 

Notoadmodjo, S. 2010. Metodologi Penelitian Kesehatan. Rineka Cipta, Jakarta. 

 



42 

 

Purnawijayanti. 2001. Sanitasi, Higiene dan Keselamatan Kerja dalam 

Pengolahan Makanan. Kanisius, Yogyakarta. 

 

Ramayulis, R. 2014. Detox is Easy. Penebar Swadaya, Jakarta. 

 

Saparinto, C dan Hidayati, D. 2006. Bahan Tambahan Pangan. Kanisisus, 

Yogyakarta. 

 

Silalahi, R. 2011. Bahan Tambahan Makanan. Universitas Sumatera Utara, 

Medan. 

 

Simatupang, H. 2009. Analisa Penggunaan Zat Pemanis Buatan pada Sirup 

yang Dijual di Pasar Tradisional Kota Medan. Skripsi: Fakultas Kesehatan 

Masyarakat. Universitas Sumatera Utara. 

 

Surono, S. 2016. Pengantar Kemanan Pangan untuk Industri Pangan. 

Deepublish, Bandung. 

 

Swarjana, I.K. 2016. Statistik Kesehatan. CV Andi Offset, Yogyakarta. 

 

Thamrin, Z., Sirajuddin, S., dan Zakaria. 2014. Analisis Zat Pemanis Buatan 

(Sakarin dan Siklamat) pada Pangan Jajanan di Sd Kompleks 

Laringbangi Kota Makassar. Jurnal: Fakultas Kesehatan Masyarakat. 

Universitas Hasanuddin, Makassar. 

 

Winarno, F.G. 2004. Pangan Gizi, Teknologi dan Konsumen. Gramedia Pustaka 

Utama, Jakarta. 

 

Winarti, S. 2006. Minuman Kesehatan. PT Niaga Swadaya, Yogyakarta. 

 

Zebua, A.R.S. 2011. Kualitas Minuman Es pada Beberapa Produsen Ditinjau dari 

Kandungan Escherichia coli dan Hygiene Sanitasi Pengolahan di Kota 

Medan. Skripsi: Fakultas Kesehatan Masyarakat. Universitas Sumatera 

Utara. 


