Lampiran 1. Lembar Critical Appraisal

LEMBAR CRITICAL APPRAISAL FOR CROSS SECTIONAL DESIGN
JBI Critical Appraisal Checklist For Analitical Cross Sectional Studies

Peninjau : Tri Auri Putri Ayuningtyas Tanggal : Nomor Pencatatatan : 1
Penulis : Zainal Abidin Tahun :2018
Judul :Faktor Yang Memperngaruhi Personal Higiene Penjamah Makanan Di Instalasi Gizi Rsi

Siti Aisyah Madiun.

TIDAK TIDAK

No Critical Appraisal YA | TIDAK JELAS | BERLAKU

Kriteria untuk dimasukkan dalam
1. BN : \/
sampel didefinisikan secara jelas

Responden dalam  penelitian

2. | . TR v
dijelaskan secara rinci dan jelas
Penjelasan diukur dengan cara

3. : : \/
reliable dan valid
Kriteria standart objektif

4. | digunakan dalam  mengukur \
kondisi

5. | Faktor perancu teridentifikasi?
Strategi untuk mengatasi factor
perancu dinyatakan
Pengumpulan dan pengolahan
7. | data dilakukan dengan cara yang V
valid dan dapat diandalkan
Analisis statistic yang digunakan J
sesuai




LEMBAR CRITICAL APPRAISAL FOR CROSS SECTIONAL DESIGN
JBI Critical Appraisal Checklist For Analitical Cross Sectional Studies

Peninjau : Tri Auri Putri Ayuningtyas Tanggal : Nomor Pencatatatan : 2
Penulis : Lilis Banowati, Euis Siti Kurniasari Tahun :2014
Judul : Hubungan Pengetahuan dan Sikap Petugas Penjamah Makanan dengan Praktek

Pengelolaan Makanan.

TIDAK TIDAK

No Critical Appraisal YA | TIDAK JELAS | BERLAKU
Kriteria untuk dimasukkan dalam

1. e ) \/
sampel didefinisikan secara jelas

2 Responden dalam  penelitian J

" | dijelaskan secara rinci dan jelas
Penjelasan diukur dengan cara

3. : : v
reliable dan valid
Kriteria standart objektif

4. |digunakan dalam  mengukur \
kondisi

5. | Faktor perancu teridentifikasi? N

5 Strategi untuk mengatasi factor

perancu dinyatakan

Pengumpulan dan pengolahan
7. | data dilakukan dengan cara yang \
valid dan dapat diandalkan
Analisis statistic yang digunakan J
sesuai




LEMBAR CRITICAL APPRAISAL FOR CROSS SECTIONAL DESIGN

JBI Critical Appraisal Checklist For Analitical Cross Sectional Studies

Peninjau : Tri Auri Putri Ayuningtyas Tanggal : Nomor Pencatatatan : 3
Penulis : Firsta Yolanda Maru Tahun :2018
Judul :Gambaran Pengetahuan Sikap Dan Tindakan Penjamah Makanan Dalam Penerapan

Hygiene Dan Sanitasi Makanan Di Instalasi Gizi Rs Jiwa Prof. Hb. Saanin Padang Tahun 2018.

TIDAK TIDAK

No Critical Appraisal YA | TIDAK JELAS | BERLAKU

Kriteria untuk dimasukkan dalam
1. e : \/
sampel didefinisikan secara jelas
Responden dalam  penelitian J

2 dijelaskan secara rinci dan jelas
Penjelasan diukur dengan cara

3. : : v
reliable dan valid
Kriteria standart objektif

4. |digunakan dalam  mengukur \
kondisi

5. | Faktor perancu teridentifikasi? N

5 Strategi untuk mengatasi factor

perancu dinyatakan

Pengumpulan dan pengolahan
7. | data dilakukan dengan cara yang \
valid dan dapat diandalkan
Analisis statistic yang digunakan J
sesuai




LEMBAR CRITICAL APPRAISAL FOR CROSS SECTIONAL DESIGN
JBI Critical Appraisal Checklist For Analitical Cross Sectional Studies

Peninjau : Tri Auri Putri Ayuningtyas Tanggal : Nomor Pencatatatan : 4
Penulis : Ida Oktafiani, Heni Hendriyani Tahun :2014
Judul : Hubungan Pengetahuan dan Sikap Higiene Sanitasi Dengan Praktik Higiene Sanitasi

Tenaga Pemasak Makanan Dan Mutu Biologi Pada Lauk Hewani Di RSUD Kota Semarang.

TIDAK TIDAK

No Critical Appraisal YA | TIDAK JELAS | BERLAKU

Kriteria untuk dimasukkan dalam
1. e ) \/
sampel didefinisikan secara jelas

Responden dalam  penelitian

2. | TN \/
dijelaskan secara rinci dan jelas
Penjelasan diukur dengan cara

3. : : V
reliable dan valid
Kriteria standart objektif

4. |digunakan dalam  mengukur \
kondisi

5. | Faktor perancu teridentifikasi? N

5 Strategi untuk mengatasi factor

perancu dinyatakan

Pengumpulan dan pengolahan
7. | data dilakukan dengan cara yang \
valid dan dapat diandalkan
Analisis statistic yang digunakan J
sesuai




LEMBAR CRITICAL APPRAISAL FOR CROSS SECTIONAL DESIGN

JBI Critical Appraisal Checklist For Analitical Cross Sectional Studies

Peninjau : Tri Auri Putri Ayuningtyas Tanggal : Nomor Pencatatatan : 5
Penulis : lka Ratna Palupi, Rosa Pinanda Fitasari, Fasty Arum Utami Tahun :2020
Judul :Knowledge, Attitude and Practice of Hygiene and Sanitation Among Food-Handlers In A

Psychiatric Hospital In Indonesia - A Mixed Method Study.

TIDAK TIDAK

No Critical Appraisal YA | TIDAK JELAS | BERLAKU

Kriteria untuk dimasukkan dalam
1. e : \/
sampel didefinisikan secara jelas
Responden dalam  penelitian J

2 dijelaskan secara rinci dan jelas
Penjelasan diukur dengan cara

3. : : v
reliable dan valid
Kriteria standart objektif

4. |digunakan dalam  mengukur \
kondisi

5. | Faktor perancu teridentifikasi? N

5 Strategi untuk mengatasi factor

perancu dinyatakan

Pengumpulan dan pengolahan
7. | data dilakukan dengan cara yang \
valid dan dapat diandalkan
Analisis statistic yang digunakan J
sesuai




LEMBAR CRITICAL APPRAISAL FOR CROSS SECTIONAL DESIGN

JBI Critical Appraisal Checklist For Analitical Cross Sectional Studies

Peninjau : Tri Auri Putri Ayuningtyas Tanggal : Nomor Pencatatatan : 6
Penulis : Fitria Ayuti, Laras Sitoayu, Sri lwaningsih Tahun :2018
Judul :Hubungan Pengetahuan, Sikap, Perilaku, dan Standar Personal Higiene Penjamah

Makanan Di Instalasi Gizi RS Islam Jakarta Cempaka Putih.

TIDAK TIDAK

No Critical Appraisal YA | TIDAK JELAS | BERLAKU

Kriteria untuk dimasukkan dalam
1. e : \/
sampel didefinisikan secara jelas
Responden dalam  penelitian J

2 dijelaskan secara rinci dan jelas
Penjelasan diukur dengan cara

3. : : v
reliable dan valid
Kriteria standart objektif

4. |digunakan dalam  mengukur \
kondisi

5. | Faktor perancu teridentifikasi? N

5 Strategi untuk mengatasi factor

perancu dinyatakan

Pengumpulan dan pengolahan
7. | data dilakukan dengan cara yang \
valid dan dapat diandalkan
Analisis statistic yang digunakan J
sesuai




LEMBAR CRITICAL APPRAISAL FOR CROSS SECTIONAL DESIGN
JBI Critical Appraisal Checklist For Analitical Cross Sectional Studies

Peninjau : Tri Auri Putri Ayuningtyas

Penulis

: Roza Mulyani
Judul :Pengetahuan, Sikap Dan Perilaku Higiene Pengolah Makanan.

Tanggal :

Tahun :2014

Nomor Pencatatatan : 7

. . TIDAK TIDAK

No Critical Appraisal YA | TIDAK JELAS | BERLAKU
Kriteria untuk dimasukkan dalam

1. e : \/
sampel didefinisikan secara jelas
Responden dalam  penelitian

2. | .. BTN \/
dijelaskan secara rinci dan jelas
Penjelasan diukur dengan cara

3. : : v
reliable dan valid
Kriteria standart objektif

4. | digunakan dalam  mengukur \
kondisi

5. | Faktor perancu teridentifikasi?

6 Strategi untuk mengatasi factor J

" | perancu dinyatakan

Pengumpulan dan pengolahan

7. | data dilakukan dengan cara yang \
valid dan dapat diandalkan

8 Analisis statistic yang digunakan J

" | sesuai




LEMBAR CRITICAL APPRAISAL FOR CROSS SECTIONAL DESIGN

JBI Critical Appraisal Checklist For Analitical Cross Sectional Studies

Peninjau : Tri Auri Putri Ayuningtyas Tanggal : Nomor Pencatatatan : 8
Penulis : Amalia Safitri Assidigi, Made Darawati, AASP Chandradewi Tahun :2019
Judul :Pengetahuan, Sikap Dan Personal Higiene Tenaga Penjamah Makanan Di Ruang

Pengolahan Makanan.

TIDAK TIDAK

No Critical Appraisal YA | TIDAK JELAS | BERLAKU
Kriteria untuk dimasukkan dalam

1. e ) \/
sampel didefinisikan secara jelas

2 Responden dalam  penelitian J

" | dijelaskan secara rinci dan jelas
Penjelasan diukur dengan cara

3. : : v
reliable dan valid
Kriteria standart objektif

4. |digunakan dalam  mengukur \
kondisi

5. | Faktor perancu teridentifikasi? N

5 Strategi untuk mengatasi factor

perancu dinyatakan

Pengumpulan dan pengolahan
7. | data dilakukan dengan cara yang \
valid dan dapat diandalkan
Analisis statistic yang digunakan J
sesuai




LEMBAR CRITICAL APPRAISAL FOR CROSS SECTIONAL DESIGN

JBI Critical Appraisal Checklist For Analitical Cross Sectional Studies

Peninjau : Tri Auri Putri Ayuningtyas Tanggal : Nomor Pencatatatan : 9
Penulis : Muayanah Hardiah, Hafidhotun Nabawiyah, Kartika Pibriyanti Tahun :2020
Judul :Corelation Berwen Knowledge And Attitudes To The Behavior Of Personal Hygiene Food

Handlers In Nutrient Departement (Study at UNS Hospital Surakarta).

TIDAK TIDAK

No Critical Appraisal YA | TIDAK JELAS | BERLAKU
Kriteria untuk dimasukkan dalam

1. e ) \/
sampel didefinisikan secara jelas

2 Responden dalam  penelitian J

" | dijelaskan secara rinci dan jelas
Penjelasan diukur dengan cara

3. : : v
reliable dan valid
Kriteria standart objektif

4. |digunakan dalam  mengukur \
kondisi

5. | Faktor perancu teridentifikasi? N

5 Strategi untuk mengatasi factor

perancu dinyatakan

Pengumpulan dan pengolahan
7. | data dilakukan dengan cara yang \
valid dan dapat diandalkan
Analisis statistic yang digunakan J
sesuai




LEMBAR CRITICAL APPRAISAL FOR CROSS SECTIONAL DESIGN
JBI Critical Appraisal Checklist For Analitical Cross Sectional Studies

Peninjau : Tri Auri Putri Ayuningtyas Tanggal : Nomor Pencatatatan : 10
Penulis : Derni Arisna Tahun :2013
Judul :Tinjauan Perilaku Penjamah Makanan Dengan Pengolahan Makanan Di Instalasi Gizi

Rumah Sakit Umum Daerah Cut Nyak Dhien Meulaboh Kabupaten Aceh Barat.

TIDAK TIDAK

No Critical Appraisal YA | TIDAK JELAS | BERLAKU

Kriteria untuk dimasukkan dalam
1. e : \/
sampel didefinisikan secara jelas
Responden dalam  penelitian J

2 dijelaskan secara rinci dan jelas
Penjelasan diukur dengan cara

3. : : v
reliable dan valid
Kriteria standart objektif

4. |digunakan dalam  mengukur \
kondisi

5. | Faktor perancu teridentifikasi? N

5 Strategi untuk mengatasi factor

perancu dinyatakan

Pengumpulan dan pengolahan
7. | data dilakukan dengan cara yang \
valid dan dapat diandalkan
Analisis statistic yang digunakan J
sesuai




LEMBAR CRITICAL APPRAISAL FOR CROSS SECTIONAL DESIGN
JBI Critical Appraisal Checklist For Analitical Cross Sectional Studies

Peninjau : Tri Auri Putri Ayuningtyas Tanggal : Nomor Pencatatatan : 11
Penulis . Daru Lestantyo, Adi Heru Husodo, Susi Irawati, Zahroh Tahun :2017
Shaluhiyah

Judul :Safe Food Handling Knowledge, Attitude and Practice of Food Handlers in Hospital
Kitchen.

TIDAK TIDAK

No Critical Appraisal YA | TIDAK JELAS | BERLAKU

Kriteria untuk dimasukkan dalam J

L sampel didefinisikan secara jelas
Responden dalam  penelitian

2. | . L : \
dijelaskan secara rinci dan jelas
Penjelasan diukur dengan cara

3. : : \
reliable dan valid
Kriteria standart objektif

4. |digunakan dalam  mengukur \
kondisi

5. | Faktor perancu teridentifikasi?
Strategi untuk mengatasi factor
perancu dinyatakan

Pengumpulan dan pengolahan
7. | data dilakukan dengan cara yang \
valid dan dapat diandalkan
Analisis statistic yang digunakan J
sesuai




Lampiran 2. Bukti Pencarian Literatur.

= Go gle Cendekia pengetahuan sikap dan perilaku penjamah makanan rumah sakit n -y
Artikel Sekitar (0,05 dtk) ® Profilsaya J Koleksiku
Kapan saja Pengetahuan, Sikap dan Perilaku Higiene Pengolah Makanan [PDF] poltekkes-tjk.ac.id
Sejak 2021 R Mulyani - Jurnal limiah Keperawatan Sai Betik, 2017 - ejurnal poltekkes-tik ac.id
Sejak 2020 ... Sikap merupakan hubungan dari berbagai kompenen yang terdiri dari atas pertama kompenen
Sejak 2017 kognitif yaitu kemponen yang tersusun atas dasar pengetahuan dan informasi yang dimiliki

seseorang tentang objek sikapnya atau komponen yang berkaitan ..

Rentang khusus..
enang Kusus Y7 U9 Dirvjuk 14kali Arfikel terkait 3 versi 99

Urutkan menurut
relevansi

Urutkan menurut tanggal

Perbedaan pengetahuan, sikap dan perilaku penjamah makanan sesudah [PDF] unimus ac.id
diberikan penyuluhan personal hygiene di hotel patra jasa semarang
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... http://lib.unimus.ac.id Page 24. 11 sanitasi makanan meliputi perilaku sehat dan bersih orang
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+ mencakup kutipan seseorang melakukan personal ... Kendati demikian, pengetahuan itu sendiri tidaklah cukup

¥¢ 99 Dirvjuk 24 kali  Arfikel terkait 39
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Pasanda, Amalia. 2016. Perbedaan Pengetahuan, Sikap dan Perilaku Penjamah Makanan
Sesudah Diberikan ... Widyawati, Ayu. 2018. Gambaran Hygiene Penjamah Makan Siang di Bagian
Pengolahan Makanan (Lauk Hewani) di Rumah Sakit Umum Daerah Klungkung
¥r U9 Dirujuk 2kali Arfikel terkait 8%

Gambaran Lama Kerja Pengetahuan dan Perilaku Higiene Sanitasi Penjamah [PDF] stikespku.ac.id
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SP ingsih... - Profesi (P! Islam ..., 2019 - ejournal.stikespku.ac.id
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Safe food handling knowledge, attitude and practice of food handlers in hospital kitchen. D Lestantyo, AH Husodo, S5 Iravati, Z Shaluhiyah. Int. J. Public Health
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Lampiran 3. Bukti Temuan Literatur.

Sport and Nutrition Journal
Vol 2 Mo 1 - Maret 2020 (17-24)
hittps://journal unnes ac.id/zjufindex. php/spnj/

&

CORRELATION BEETWEN KNOWLEDGE AND ATTITUDES TO
THE BEHAVIOR OF PERSOMNAL HYGIENE FOOD HANDLERS IN
NUTRIENT DEPARTEMENT

(Study at UMS Hospital Surakarta)
Muayanah Handlah, Hafidhotun Mabawiyah, Kanlka Pliyanil®
University of Danessalam Gontor
Dikartika 02@gmall com

ABSTRAK

Persona! hygl=n= penjamal makanan dl insialas] g rumah skl memild peran dalam
menjaga kualias makanan onfuk menunjang perbalkan kondls pasien. Perdlaka Ryglens yang balk
dapat mergurargl resiko kontaminas! pads makanan. Perlaku personal hyglens dapat dipergarhl olzh
peEngemiusn dan skap. Tujuan pensitan inl sdalss unius mengelial hubungan bngkad pengetahuan
dan sikap terhadap perdlsky perscnad hygiens pEsnamah makanan di instalys Gl RS UNME Surakarts.
Janis penefian menggunakan rancangan persliiss cross sechonal Total popuias| adalah s=uruh i=naga
pengolah makanan dl instalas] G B2 UME Surakarts sejumish 22 orang. Data pengetsaan dan sikap
meEnggurakan beesioner. Dal perilaky menggurakan Tormule checklist Analisls dala menggunakan ol
O Sguare. Hasll pensitan merunjukkan banwas mayorias responden adalah pearempuan (S5, 1% ) dengan
polcngan umur dewass (68,2% ). Tingkat perdidkan isrbanyak yalln SMASSME (81.5%), lama bekerja
iertanyak yaltu golomgan lebih darl 2 tahun (54.59%) dengan penghaesiian 1.0000.000-2.000.000 {(100%).
Tingkat pengetahuan perjaman makanan, slkap penjamah makanan dan periaku penjamah makanan
i=rgolong balk dengan masimg- masimg S1,8%; 72.7%, dan 55, 1%. UJl siabisik menunjpakkan bahwa Sdak
sda hubumgan antars pengetahuan demgan perdisky sersonal hygiene perjamah makanas (o= 9000)
dan Hdak sda hubungan amtars slkas dengan perlaku personal fypi=ns penjamah makanan (p= 0,175).

Kata Kunol : Penpetahuan, Slap, Pedlaky, Peroonal Hpglene, Fenjamah makanan

ABSTRACT

FPersona! hpplene food handers af the Rospia! auirfion depariment /s very dmoorant So confrol
e guailly of food and do improve pabisni cond¥or. The preserce of good bypi=ne behavior can reduwce
e rek of confaminafion v food. Personal fypiens fehavior can g influsnaced By Anowledge and
aiffude. The purpose of ihs sfuoly do dedermine e Comelation Defwesn Anowiedpe and afffudes fowards
persora! hyglene behavior Sood handlers in audrlion depaviment, UNE HospBal Surakaria. The fpe of
researly Was Jross seltiondd resedrch design. The dofal populsdion was wsed. Twendy two food hanoiers
ar Mudriion Depariment, UNS Hospifai Surakarfa o be e samples. Knowledge and adifooe daf were
obfained by guestionnaine. The bhehawior dafa was colected by ohveckilst form G Sguare fest was
used e anajyzing. The resoits showed fhad e dominant gender of fhe study (5 femade af 50 1%. The
Righest age grown Is adult af 80,2%, Me highest level of eduvcabon was SMA SR 5 0%, the fengit
working dme was more than I years af 54,6% and e income ranpes Is 1.000.000-2.000.000. The vl
of pood faod handers knowledge & §, 0%, pood food Sanders afffude Is 72,7% and gpood fbod handiers
pefavdor 15 60, 1%. There were no comelation befween knowksdne and personal bygiene befavior of food
hanaiers (o= 7,000] and tetwesn sbfudes and personal hygiene behanior of food handlers (p = 8, 170).

Moy words : Mnowledge, Amtude, Sehavio;, Personal Hyglsns, Food Handler
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