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LAMPIRAN  

Lampiran  1 Diagram alir pengambilan sampel 

 

 

 

 

Lampiran  2 Pembuatan kontrol positif 

 

 

 

Lampiran  3 Pembuatan kontrol negatif 

 

 

 

Diambil 1 buah mangga mentah yang sudah dibersihkan 

Rendam dengan air kapur selama 1 hari 1 malam 

Cuci bersih untuk menghilangkn rendaman air kapur  

Tempatkan ke dalam wadah yang sudah diberi air hangat dan 

rebusan gula  

Tambah pewarna makanan kuning  

Tutup rapat selama 2 hari 

 

 

 

 

 

Sampel diambil di Alun-alun 

Kota Mojokerto 

Diambil pada semua penjual 

manisan mangga yang ada di 

Alun-Alun Kota Mojokerto 

Manisan mangga 

Direndam dengan larutan 

methanyl yellow dengan 

konsentrasi rendah 0,1 

Buah Mangga  

Manisan Buah Mangga 
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Lampiran  4 Pemilihan simplisia buah bit 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran  5 Ekstraksi antosianin buah bit 

 

 

 

 

 Pemilihan simplisia buah bit  

  

 Dihaluskan menggunakan alat grinder  

 

 Diayak menggunakan saringan mesh 100 

 

 Ditimbang sebanyak 100 gr 

 

 Dimasukkan ke dalam maserator 

 

 Ditambah pelarut 70% dan Asam sitrat 1% (1;9) 

 Maserasi dilakukan 3 hari dan diaduk setiap hari 

Disaring dipanaskan filtrate hasil maserasi untuk menghilangkan 

pelarut sehingga didapat ektrak kental dan murni 

 

 

 

 

 

 

 

Memiliki izin edar  

Simplisia yang masih dalam 

bentuk buah bit 

Pilih buah yang segar, 

bewarna merah , dan  tekstur 

padat  

Simplisia buah bit 

Ekstrak buah bit 
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Lampiran  6 Perhitungan Pembuatan Larutan NaOH 2N 

Diketahui : Mr NaOH   = 40 gram/mol 

Valensi NaOH  = 1  

Volume larutan  = 25 ml = 0,025 L 

Ditanya : padatan NaOH yang ditimbang = …. gram 

Jawab :  N =  
massa  x  valensi

Mr x Volume
  

    2 N =  
massa  x  1

40 
gram

mol
  x 0,025 L

 

  massa =  2 gram 

Lampiran  7 Perhitungan Pembuatan Larutan HCl 2N 

Diketahui : konsentrasi HCl = 37 % 

berat jenis HCl = 1,19 g/ml 

berat molekul HCl = 36,5 g/mol 

valensi HCl  = 1 

konsentrasi larutan = 2 N 

volume larutan = 25 ml 

Ditanya : volume asam klorida pekat yang dibutuhkan = ….. ml 

Jawab :  

• Mencari konsentrasi HCl pekat 

N   =  
10  x  konsentrasi HCl  x  berat jenis  x  valensi

berat molekul
 

     =  
10  x  37 x 1,19  x  1 

36,5
 

     =   12,06 N 

• Mencari volume asam klorida pekat yang dibutuhkan 

N1   x   V1 = N2   x   V2 

12,06 N  x  V1 = 2 N   x  25 ml 

  V1 = 
50

12,06
  ml 

  V1 = 4,1 ml 
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Lampiran  8 Perhitungan Total Randemen Ekstrak 

Diketahui : berat ekstrak      = 22,4 gram 

  : berat simplisia   = 50 gram 

 

Ditanya : Total randemen…% 

 

Jawab  : Total randemen   = 
𝑏𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑒𝑘𝑠𝑡𝑟𝑎𝑘 

𝑏𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑠𝑖𝑚𝑝𝑙𝑖𝑠𝑖𝑎 
x100% 

      

           = 
22,4 𝑔 

50
 x 100% 

     

           = 44,8 % 

Lampiran  9 Pengambilan sampel manisan mangga 

 

 

 

 

 

   

 

Lampiran  10 Pembuatan Manisan Mangga sebagai kontrol positif dan negative 

 

 

 

 

 

Buah mangga 

yang sudah 

dikupas dan di 

cuci 

 

 

 

 

 

Proses 

perendamanan 

dengan CaCO3 

 

 

 

 

 

Proses perebusan 

dengan air gula 

 

 

 

 

A 

A                B 

Pemberian 

warna  

A)Methanyl 

yellow 
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B)Pewarna 

Makanan 

 

 

Lampiran  11 Hasil ekstraksi buah bit 

 

 

 

 

Maserat Buah Bit 

 

 

 

 

Ekstrak kental buah bit 

 

Lampiran  12 Pembuatan Strip Test Nata De coco 

5.2 Preparasi Membran Nata De coco 

 

 

 

 

Pencucian Nata De Coco 

 

 

 

 

Perendaman Nata De Coco dengan 

larutan NaOH 2% 

 

 

 

 

 

Pencucian kembali nata de coco 

dengan air 

 

 

 

 

 

Proses pengeringan nata de coco  
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5.3 Imobilisasi Nata de coco dengan Antosianin hasil Ekstraksi Buah Bit 

 

 

Lampiran  13 Uji methanyl yellow pada manisan mangga 

 

 

 

 

 

                   +    - 

Pengujian pada kontrol - dan + 

 

 

 

 

 

 

Hasil pada uji manisan mangga 

 

 

 

 

 

 


